Zatacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

~Swiadczenie ustug cateringowych dla dzieci w wieku od ukoiiczonego

20 tygodnia do 3 roku zycia w Ztobku w Zlociencu.”

Opis przedmiotu zamoéwienia:

1.

Przedmiot zamowienia obejmuje przygotowanie czterech positkéw dziennie tj.:

I $niadanie, II $niadanie, obiad (sktadajacy sie z dwdch dan tj. z zupy i II dania ) i

podwieczorek oraz napojéow do ww. positkdw dla grupy maksymalnie 30 dzieci i

dostarczenie do siedziby Zamawiajgcego (ul. E. Orzeszkowej 2A, Ztocieniec) w okresie

od 2 stycznia 2026 r. do 31 grudnia 2026 r. tj. przez 252 dni.

Zamawiajacy zastrzega, ze ilos¢ 30 dzieci to wartos¢ szacunkowa i moze ulec zmianie

z uwagi na frekwencje dzieci uczeszczajacych do placowki.

Maksymalna dzienna liczba positkow to 30 zestawdéw. 1 zestaw to catodniowe

urozmaicone wyzywienie sktadajace sie z nastepujacych porcji:

1) I $niadanie (np.: zupa mleczna, owsianka, kaszka manna, jogurt z owocami, itp.),

2) II $niadanie (np.: kanapki, placki, racuchy, jajecznica, gofry, babeczki / muffinki,
omlety, pasty: warzywne, jajeczne itp.),

3) obiad (zupa i II danie),

4) podwieczorku (np.: kisiel, budyn, galaretka, owoce, sok, ryz z jabtkami, batoniki
zbozowe, koktajl, zapiekane owoce z kruszonka, ciasto drozdzowe itp.),

oraz napojéw do wszystkich porcji wymienionych w punkcie 1-4 (typu: herbata,
woda, kompoty, soki naturalne) na caty dzien pobytu dziecka w Ziobku w ilosci
zapewniajgcej ich spozycie zarowno w trakcie positkdw jak i miedzy positkami.

Menu powinno by¢ dostosowane do potrzeb zywieniowych dzieci: alergie pokarmowe,

bezmleczne, bezglutenowe, dieta dla diabetykow.

Positki bedg dostarczane od poniedziatku do piatku (z wytgaczeniem dni $Swigtecznych

oraz innych dni, w ktérych nie odbywajg sie zajecia dla dzieci) w godzinach:

1) $niadania (Ii II), zupa, napoje - w godzinach od: 7:45 do 8:15

2) obiad II danie i podwieczorek — w godzinach od: 12:30 do 13:00.
Faktyczna liczba zamawianych zestawéw (lub zestawdw i wybranych porcji zestawoéw)
bedzie podawana przez przedstawiciela Zamawiajacego do godziny 14:00 dnia
poprzedzajgcego $wiadczenie ustugi cateringu.
W przypadku wzmozonej zachorowalnosci lub nieobecnosci dzieci, jak rowniez w
przypadku zawieszenia dziatalnosci placéwek z przyczyn niezaleznych od
Zamawiajacego, Zamawiajagcemu przystuguje prawo do ograniczenia ilosci positkdw z
zastrzezeniem dokonania uprzedzenia Wykonawcy co najmniej na 1 dzien roboczy
przed spetnieniem $wiadczenia ustugi cateringu.
Jadtospis powinien by¢ urozmaicony, a positki muszg zawiera¢ produkty z
nastepujacych grup srodkéw spozywczych: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa
lub owoce, mleko lub produkty mleczne, mieso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin
straczkowych i inne nasiona oraz ttuszcze.
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Positki muszg by¢ przygotowane w dniu dostawy ze $Swiezych i petnowartosciowych
produktéw. Dostarczone obiady musza by¢ gorgce, w temperaturze zgodnej z zasadami
serwowania potraw.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktdw najwyzszej jakosci i normami bezpieczenstwa zgodnymi ze
standardami HACCP, w jakosci i konsystencji potraw odpowiednich dla dzieci w wieku
20 tygodnia do 3 lat. Positki muszg spetnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut
Matki i Dziecka dla dzieci w wieku do 3 lat oraz zgodnie z wymaganiami dla danej
grupy wiekowej, wynikajace z aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej
opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia im. Prof. Dra med. Aleksandra
Szczygta w Warszawie.

Gramatura oraz warto$¢ odzywcza positkdbw powinna by¢ zgodna z wytycznymi
opracowanymi przez osobe odpowiedzialng za sporzadzanie jadtospiséw zgodnie z
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkdéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (Dz.U.2016.1154).
Jadtospis, zawierajacy informacje na temat wartosci kalorycznej positkow, uktadany
bedzie przez Wykonawce na okres 5 dni roboczych (1 tydzien) i zatwierdzony przez
osobe posiadajgcq uprawnienia dietetyka ze strony Wykonawcy, dostarczany
Zamawiajacemu do wczesniejszego zatwierdzenia. Wszelkie zmiany w jadtospisie
sugerowane przez Zamawiajacego beda wigzace dla Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest do wykonywania positkéw z naturalnych produktéw, bez
uzywania produktéw typu instant czy gotowych potproduktéow (np. Mrozone pierogi,
klopsy, gotabki itp.) Z gwarancjg $wiezosci artykutdw i produktow. Mieso nie moze byc¢
MOM (mieso odkostnione mechanicznie).

Do przygotowania positkbw zalecane jest: stosowanie tluszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i
owocdéw, w tym takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz.

Positki muszg spetnia¢ standardy zdrowego zywienia oraz stanowi¢ podstawe
ksztattowania pozytywnych nawykdéw zywieniowych, w tym profilaktyki otytosci (przy
planowaniu positkéw nalezy uwzglednic¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzglednic
normy produktéw).

Wykonawca jest zobowigzany do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajacego (np.
positki z zaleceniami diety bezmlecznej i bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych
potrzeb alergikdéw). Wszystkie positki dietetyczne powinny by¢ dostarczane w
zamknietych pojemnikach (termosach), opatrzonych etykieta zawierajacq informacje o
positku.

Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wilasnym transportem, w specjalistycznych
termosach do przewozenia positkdw i opakowaniach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury (w przypadku dan cieptych majg by¢ one utrzymane w
odpowiedniej temperaturze do momentu wydania ich dzieciom).

Wykonawca o$wiadcza, ze posiada petne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ustugi
wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Stan positkdow i sposéb dowozenia musi spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej .

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu positkow w przypadku ich ztej jakosci
tj. niezdatnych do spozycia, niedogotowanych lub zanieczyszczonych. Zwrot positkow
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bedzie nastepowat na podstawie pisemnego protokotu zwrotu wraz z podaniem
przyczyny. W miejsce zwrdconych positkbw Wykonawca zobowigzany jest niezwtocznie
dostarczy¢ positki petnowartosciowe.

Do obowigzkéw Zamawiajacego realizowanych za pomocg personelu wiasnego nalezec
bedzie porcjowanie i wydawanie positkdw dzieciom oraz mycie naczyn, sprzatanie
pomieszczen, w ktorych spozywane bedg positki, ponoszenie kosztow Srodkdéw
czyszczacych i higienicznych zuzywanych do sprzatania.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczanych positkow, zgodnie z obowigzujacymi przepisami
prawnymi.

Rozliczenia finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajagcym odbywac sie bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych zestawow (lub zestawdw i wybranych porcji
zestawdw) i odpowiedniej ceny zaoferowanej w ofercie. Z tytutu wykorzystania
mniejszej ilosci zestawdéw Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych positkbw z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem wagowym i
podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow.

W sytuacjach szczegdlnych Zamawiajacy ma prawo zgtosi¢c Wykonawcy inny sposob
przygotowania positkbw - suchy prowiant, a Wykonawca jest zobowigzany do ich
realizacji, po uzgodnieniu z Zamawiajgacym terminu i sposobu wykonania wymaganych
dostaw.

Positki muszg by¢ przewozone w termosach i pojemnikach gastronomicznych
zapewniajacych utrzymanie temperatury spozywania potraw oraz posiadajace
wymagane atesty PafAstwowego Zaktadu Higieny, Zaktadu Badania ZywnoS$ci i
Przedmiotéw Uzytku. Samochdéd przewozacy positki powinien spetnia¢ wymogi
sanitarno-epidemiologiczne.

Wykonawca zobowigzany jest do odbioru codziennie termoséw po positkach oraz ich
mycia i wyparzania.

Wykonawca zobowigzany jest do zbierania odpadéw pokonsumpcyjnych niezaleznie od
ich ilosci oraz mycia termoséw. Czyste pojemniki na odpady zostang dostarczone
Zamawiajacemu wraz z positkiem kazdego dnia.

Wykonawca zobowigzuje sie do zagospodarowania odpadow pokonsumpcyjnych o
kodzie 20 01 08 poprzez przekazanie ich podmiotowi zajmujgacemu sie odbiorem i
utylizacjg odpaddéw pokonsumpcyjnych.



